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VINO DEL MES

Oda

Profundo
y ('(_)m}}lcjn

Castell del Remei elabora vinos
de ensamblaje, con mestizaje,
gue destilan historia, a la vez que
muestran vanguardia y moderni-
dad sin olvidar las raices en su
origen. Un claro ejemplo es Oda.

Oda

Tipo: Vino tinto

D.0.: Costers del Segre

Variedad: Tempranillo, garnacha y syrah
Graduacion: 14,5% vol.

CASTELL DEL REMEI PVP: 11,20 €

CELLER |7 & HWisTORIO
Optima insolacién para unas vifas que
maduran pausadamente, resultado que

’ E 5 se vera redondeado por la nobleza de las
o E A mejores barricas nuevas (roble america-
a bodega Castell del Remei L5 g EWRITIE no) y de segundo afio (roble francés) du-
estd ubicada en el término E '1% o rante 12 meses con un minimo de 6 me-
municipal de Penelles perte- : ";,, ! L ' ses en botella antes de salir al mercado.
neciente a la comarca de La % f j ’ Estamos ante un vino de paso adelante
Noguera, en Lleida, a unos 100 km del GOLOMIA AGRICOLA o con toda la firmeza y voluntad para hallar
mar Mediterréneo. Es una bodega cen- kb < i e profundidad a unas notas que fusionan
tenaria en una finca historica de la De- T T A las especias con la fruta. Tributo al en-
nominacién de Origen Costers del Se- i i GOLLI ” samblaje bordelés, este matrimonio va-
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NTS VARIETALS
EMBOTELLAT
ROPIETAT

gre, donde los primeros vestigios de HiEEL
actividad vinicola se remontan al aino

rietal destila clasicismo y ciertamente
mucha elegancia.

1780. Esta construida sobre una anti-
gua edificacion a la que, a finales del
siglo XIX, la familia Girona, represen-
tante de la alta burguesia catalana,
confirio la estructura de castillo ana-
diendo las cuatro almenas caracteristi-
cas. El patio y la planta noble, que con-
servan mobiliario y decoracién, nos
trasladan a una estética propia de la
época.

El edificio es de planta cuadrada con

un torredn en cada uno de sus dngulos.

Tiene tres plantas de distribucién di-
versa. El patio que da la bienvenida y

El resultado es un vino tinto profundo y
complejo, con la nobleza que aportan las
variedades iconicas bordelesas y una
crianza medida y precisa. Se presenta a
la copa con un vivo color cereza, de capa
alta. La nariz es ancha y poliédrica, con
notas balsamicas y especialidades pro-
pias de la crianza, que después pasan el
testimonio a ricos matices de frutas ne-
gras confitadas, sobre un fondo mineral.
Los taninos dulzones inician el paso por
boca, que se beneficia de una equilibrada
acidez y un final largo, con persistentes
recuerdos de fruta desecada.




PAI[S: Espafia
PAGINAS: 8-10 0.J.D.
TARIFA: 7952 €

AREA: 1730 CM2 - 284%

1 Octubre, 2018

E.G.M.:

FRECUENCIA: Mensual

SECCION: MAGAZINE

acceso a la capilla es interior y de estilo
modernista con baldosa decorativa en
las paredes. La planta noble esta divi-
dida en grandes dependencias que se
comunican, destacando los salones del
Espejo, de Verano, Victoria y del Obis-

La centenaria construccion
se puede visitar de forma
guiada, recorriendo las anti-
guas y actuales instalaciones

po. En total, hay 33 dormitorios, ademds
de salas, cocinas y bafios.

La bodega se nutre de las uvas procedentes
de la finca y de parcelas de vinedos de
montana de la propiedad. Destacan las vi-
fas autdctonas (garnacha, tempranillo, ca-
rifiena, trepat, malvasia y macabeo) a las
que se sumaron en su momento las de ori-
gen francés que Castell del Remei introdu-
jo en la peninsula en sus inicios (cabernet
sauvignon, syrah, chardonnay, sauvignon
blanco).

Actualmente la bodega esta dirigida por su
propietario, el vitivinicultor Tomas Cusiné,
reconocido endlogo, considerado uno de
los mejores ensambladores de vinos.

Enoturismo

La oferta turistica de Castell del Remei tie-
ne el aliciente de su paisaje y su historia, ya
que se encuentra en un enclave estratégico
de casi 2.000 afios de antigiiedad. La finca
ha sido propiedad del Condado de Urgell,
del Obispado de Solsona y, hasta princi-
pios de la década de los anos 80 del siglo
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Eventos

Aparte de ser el lugar idéneo para
numerosas celebraciones, Castell del
Remei organiza en la finca una serie
de actos y eventos relacionados con
el territorio, la cultura, la tradicién, la
naturaleza y el deporte.

* Mes de febrero: actividad Bibliote-
cas con D.O. (Biblioteca Comarcal
Jaume Vila de Mollerussa).

+ Domingo de primavera: Aplec del
Castell del Remei con Tast, encuen-
tro literario en el Castell del Remei.

* Noche de verano: Caminata y ca-
rrera Nocturna Castell del Remei, en
solidaridad con la Fundacié Catalana
de Lupus.

¢ Segundo domingo de octubre:
Fiesta Mayor del Castell del Remei.
Esta fiesta nace de la voluntad popu-
lar de la comunidad rural que vivia en
la colonia agricola, tradicién que se
mantiene hasta nuestros dias.

* Domingo de noviembre: Dia Euro-
peo del Enoturismo. Para conmemo-
rar y promover la actividad enoturisti-
ca, Castell del Remei se une a la
jornada europea que consiste en visi-
tar la bodega de forma gratuita.

Castell del Remei promueve la

investigacion en los ambitos

de la viticultura y la enologia para
apostar, ademas, por la ecologia

y por la innovacion.

unas magnificas pinturas mu-

rales— y el restaurante de la
finca que ofrece cocina de la
tierra con productos de proxi-
midad. Ademds, su enoteca
(donde se pueden adquirir los
vinos que elabora la bodega
histérica Castell del Remei:

XX, pertenecid a la familia Girona. Duran-
te este periodo fue una antigua colonia
agricola que constituy6 la mayor hacienda
de regadio de Catalufa, incorporando los
adelantos técnicos propios de la Revolu-
cién Industrial, tales como un molino, una
antigua destileria y talleres de toneleria y
herreria que todavia se conservan.

En la actualidad, su bodega de prestigio in-
ternacional, la mas antigua de Cataluna en
la elaboracién y etiquetado de vinos, sigue
en plena actividad constituyendo el primer
ejemplar cataldn concebido segin el mo-
delo de los chdteaux de Burdeos. Se trata
de una construccion centenaria que se
puede visitar de forma guiada, recorriendo
las antiguas y actuales instalaciones: sala
de vinificacién, naves de crianza, salas de
embotellamiento y catas.

En un paisaje de vifas, drboles y lagos —lu-
gar idéneo para la observacion de aves—
conviven con la naturaleza el propio casti-
llo, el santuario de la Virgen del Remei
~muestra del clasicismo italianizante con

Gotim Blanco, Gotim Bru,

Oda Blanco, Oda Tinto, y
1780) y sala de exposiciones Lucilla Atilia,
donde se exhibe de forma permanente un
pedestal original del periodo del Alto Im-
perio romano, complementan su interés
como parte del Camino de Santiago.
En definitiva, visitar el Castell del Remei
supone trasladarse a un entorno natural
donde, por su condicién de antigua colo-
nia, reina la atmosfera de finales de siglo
XIX. El espacio permite pasear entre la na-
turaleza y, gracias a su oferta ludica, com-
binar la cultura artistica y popular visitan-
do exposiciones o participando en los
numerosos eventos que se organizan.#
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